Menuw traviteur de
Noel 2008

Pour commencer (1 choix)

€ Terrine de gibier auwx petity fruity rouges

€ Terrine de foie de volaille aw porto et
confiture d’ oignow

€ *Timbale de crabe a lw créeme de ciboulette,
couliy de tomates fraiches

€ *Tartare de saumon frais auwx pommes de
UVile, jus d’agrumes

€ *Fewillete d/escargoty o UVail et creme
d’ aniy de Marseille

€ * *Meédaillow de foie grasy de canard aw
torchow o UVéralle et vanille

Suyvi de (1 choix)

€ Potage awx saveury d’'hiver
€ Consommeé de gibier



es trols becs

En continumanit (1 choix)

Doy de sauwmor poélé v law créme d'oseille
Tlapin sur quelques tomates fraiches et
basilic

Gigolette de volaille farcie « fagow Trois
Becy »

Longe de porc « Nagano- » aw curry et sovw
écrasé de bananes

Supréme de volaille aw fumet et sa sawce
dey bois

*Bavette de beeuf « Angus » poéle,
mawrchand de vivw

*Cuissye de canard de Charlevoix o lav bikre
et cannelerges

* Pavé de bisonw marqué aw chocolat

* Filet mignow de beuf awx plewrotes et
sirob de porto

* Surf & turf versions xxw (Trois Becs)

Tous les platy sont servis avec léegumes
d’accompagnement de saison



es trols becs

La conclusion (1 _choix)

Tartelettes 4°° aw choix (citrow, chocolat,
sucre, fruity frais, amandine,)

€ Mousse de fruity rouges ow d’érable

€ * Délice dw fromager fruité et sovw coulis

€ * Trio- créeme brulée (vanille, chocolaf,
pistache,)

€ * Buache de Noel (Tiramisw, chocolat, thé et
fruity rouges)

€ * *pPlateaw de fromage dw Québec et fruity
fraiy



